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GASTRONORM

LDPE4 5 PPLid  / Tapa
Polyethylene. -40ºF +194ºF

Food Storage Container / Cubeta
Polypropylene. -40ºF +203ºF

-40º +203º

Polypropylene

Enables food to be identified.

The balance of strength–weight characteristics, 

its rigidity and behaviour at different temperatures 

make this plastic the most popular solution used 

by catering professionals for food preservation.

High heat resistance: 203 ºF.

Good behaviour at low temperatures -40 ºF.

Good balance of strength–weight characteristics 

– Resilience, hygiene, durability…

Can be washed in dishwasher. Good surface 

resistance and resistance to chemicals.

Scarce water absorption.

Compliance with all European regulations 

regarding materials and objects intended to 

come into contact with food.

Araven complies with all the Migration 

Regulations: Directive 2005/79/EU, Directive 

2007/19/EU, Directive 2008/39/EU and 

Directive 2011/10/EU.

Araven airtight containers are NSF certified; they 

are therefore on the NSF lists of products.

Polipropileno

Permite la identificación del alimento.

El equilibrado balance de características de 

resistencia–peso, la rigidez  y comportamiento de 

temperaturas hacen de este plástico la solución más 

extendida entre los profesionales hosteleros para la 

conservación de alimentos.

Alta resistencia al calor: 203 ºF.

Buen comportamiento a bajas temperaturas -40 ºF.

Buen balance rigidez - tenacidad. Robustez, higiene, 

durabilidad,…

Permite el lavado en el lavavajillas.

Buena resistencia superficial y química.

Poca absorción de agua.

Cumplimiento de todas las normativas europeas 

sobre materiales y objetos destinados a entrar en 

contacto con alimentos.

Araven cumple con todas las Normativas de 

Migraciones: Directiva 2005/79/EU, Directiva 

2007/19/EU, Directiva 2008/39/EU y Directiva 

2011/10/UE.

Los Herméticos Araven tienen la Certificación 

NSF y por tanto están contenidos en las listas de 

productos NSF.

POLYPROPYLENE FOOD
STORAGE BOXES
HERMÉTICOS DE 
POLIPROPILENO GN

Permanent label
Etiqueta Permanente

Easy to clean
Fácil limpieza 

Measuring scale
Regleta de medición

Transparent
transparente

ColorClip

Airtight container
Hermético
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Item Cap h

3020 0.6qt 2.5”

3021 1.1qt 4”

3022 1.6qt 6”

Item Cap h

3023 1.2qt 2.5”

3024 1.9qt 4”

3025 2.7qt 6”

Item Cap h

3026 1.9qt 2.5”

3027 2.9qt 4”

3028 4.5qt 6”

Item Cap h

3029 2.6qt 2.5”

3030 4.2qt 4”

3031 6.3qt 6”

Item Cap h

3032 4,2qt 2.5”

3033 6.8qt 4”

3034 10.5qt 6”

3035 13.2qt 8”

Item Cap h

470 13.2qt 6”

471 20qt 8”

Item Cap h

3036 14,4qt 4”

3037 22.2qt 6”

3038 29.6qt 8”

GN 1/9 - 7”x4¼”

GN 1/6 - 7” x 63⁄8”

GN 1/4 - 10½” x 63⁄8” GN 1/1 - 207⁄8”x127⁄8”

GN 2/3 - 14”x127⁄8”

GN 1/2 - 127⁄8”x10½”

GN 1/3 - 127⁄8” x 7”

POLYPROPYLENE FOOD STORAGE BOXES
HERMÉTICOS DE POLIPROPILENO GN

Integrated label: The permanent label enables catering professionals 

to identify the contents and record information relating to its origin, 

thus contributing to compliance with Traceability Regulations Reg. (EC) 

852/2004 and Reg. (EC) 178/2002 regarding food.

ColorClip: Color coding to avoid cross-contamination.

Araven containers, thanks to their ColorClip identification, help 

to prevent cross-contamination, ensuring that the contents of the 

container are always of the same type: Poultry, red meat, vegetables, 

fruit, fish or allergen sate.

Double airtight seal for total protection of the food.

The lid is made of LDPE, a more flexible material, which allows a better 

fit to the base.

GastroNorm sizes: Products designed and manufactured according to 

dimensions and specifications established in the EN 631.1 standard.

Etiqueta integrada: La etiqueta Permanente permite al profesional de la 

cocina identificar el contenido y preservar la información asociada a su 

origen ayudando a cumplir con la Normativa de Trazabilidad Reg (CE) 

852/2004 y Reg (CE) 178/2002  referentes a los alimentos.

ColorClip: Código de color para evitar las contaminaciones cruzadas.

Los Contenedores Araven, gracias a su identificación ColorClip, ayudan a 

prevenir la Contaminación Cruzada, asegurando que el contenido de este 

recipiente va a ser siempre de la misma naturaleza: aves, carnes rojas, 

verduras/frutas o pescados.

Doble Cierre hermético para una total protección del alimento.

La tapa esta fabricada en LDPE material más flexible que permite un 

correcto ajuste a la base.

Medidas GastroNorm: Productos diseñados y fabricados según 

dimensiones y especificaciones establecidos en la Norma EN 631.1.

Stackable with a lid and nestable when empty.

Rounded edges: The special design avoids the accumulation of remains 

of food and facilitates cleaning.

Related products:

HORECA Marker with non-toxic ink.

Resistant to abrasion and cold chamber condensation. Can be washed away.

GN drain trays: Enable liquids to be separated from the food.

Apilables con tapa y encajables en vacio.

Cantos redondeados: Su especial diseño evita que se acumulen restos y facilita la 

limpieza.

Productos relacionados:

Rotulador HORECA Marker de tinta no tóxica.

Resistente al roce y a la condensación de la cámara. Se elimina en el lavado.

Rejillas GN: Permite la separación del exudado del propio alimento.


