SAUCE DISPENSER ORGANISERS
GEIGVEY | ORGANISATEURS DE DOSEURS

GASTRONORM

Keeps work area tidy and allows sauces to be carried hygienically and quickly to preserve them.

Permet de garder la zone de manipulation en ordre et de porter toutes les sauces rapidement et de facon hygiénique au lieu de conservation.
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GastroNorm sizes: Products designed and manufactured according to sizes

1] and specifications established in EN 631.1 standard.

Mesures GastroNorm: Produits congus et fabriqués selon les dimensions
([ |

et les spécifications établies par la Norme EN 631.1.

Maximum hygiene as it can be washed in a dishwasher. Hygiene maximum car apte au lave-vaisselle.

@D

D

68



